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f‘ Interview mit Peter Pusnik, GeschaftsfUhrender Direktor des Hotel Atlantic Kempinski Hamburg
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Eine Top-Adresse der Hansestadt: Das Hotel Atlantic Kempinski, von den Hamburgern romantisch und liebevoll ‘weiBes Schloss an der Alster’ genannt.
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Erlesen speisen in gediegener Atmosphére: Das Restaurant des Hotel Atlantic.

LEBENDIGES UND KONTRASTREICHES, INSPIRIERENDES
HamBURG: DIE METROPOLE DES NORDENS BIETET IHREN
INTERNATIONALEN BESUCHERN EINE KAUM ZU UBERBIETENDE
VIELFALT UND ABWECHSLUNG.

GASTLICHKEIT HAT EIN HOHES NIVEAU — SO ZAHLT DAS HOTEL
AT1LANTIC KEMPINSKI ZU DEN IKONEN DER HAMBURGER
HOTELLERIE. DAS LEGENDARE TRADITIONSHAUS IM HERZEN
DER STADT ENTSTAND 1909 ALS EXKLUSIVES GRANDHOTEL
FOR ERSTE-KLASSE-PASSAGIERE BERUHMTER LUXUSLINER
DER ATLANTIK-ROUTE.

SEITHER IST DAS ‘'WEHE SCHLOSS AN DER ALSTER' Top-
ADRESSE, WAHRZEICHEN UND MITTELPUNKT  DES
GESELLSCHAFTLICHEN LEBENS DER HANSESTADT, DIE SICH
ALS TOR ZUR WELT VERSTEHT.

Herr Pusnik, was macht das Hotel Atlantic Kempinski
Hamburg so einzigartig?

Das Hotel Atlantic steht mit seiner groflen Geschichte, Tradition
und Gisteliste heute mehr denn je fiir exquisiten Stil, hanseatisch-
europiischen Flair und Weltoffenheit. Wir verwthnen die
internationalen Géste mit individuell gepragtem Luxus und Service,
sie sollen jede Minute ihres Aufenthalts genieflen.

Dafiir stehen ihnen 215 zeitlos elegante Hotelzimmer und 30
Suiten zur Verfiigung wie auch das Day und Hotel Spa oder das
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Wie aus einer anderen Zeit: Das Atrium des Hotels.

PrivateMax Kino. Zudem geben unsere stuckverzierten Salons und
Sile eine unvergessliche Kulisse fiir Meetings, Tagungen und Balle.
Wir sind hervorragend aufgestellt und blicken sehr zuversichtlich
in die Zukunft.

Wie wichtig sind Restaurant- und Bankettgeschift fiir ein
5-Sterne-Superior Luxushotel?

Das Atlantic definiert sich durch seine First Class Leistungen,
dies gilt auch fiir unser gehobenes gastronomisches Konzept.
Mit raffinierten Kreationen sorgt Kuchendirektor Thomas
Wilken in unserem Atlantic Restaurant und in der Bar fiir
erstklassige Kostlichkeiten, die von erlesenen Wein-, Sekt- und
anderen Getrankekompositionen begleitet werden. Fir diese
Gaumengeniisse muss man nicht einmal Gast in unseren
Raumlichkeiten sein: Atlantic Catering kann Veranstaltungen bis
zu 3.500 Personen bedienen.

Grandhotels stehen im Ruf, annidhernd jeden Gastwunsch
erfiillen zu konnen. Gilt das auch fiir das Hotel Atlantic?
Selbstverstandlich! Wir haben beispielsweise schon einmal
exklusiv fiir einen Gast ein Badezimmer umgebaut - er legte schon
vor seiner Ankunft grofiten Wert auf eine ebenerdige, individuelle
Grofiraumdusche. Mit unserer maflgeschneiderten Losung war er
auflerordentlich zufrieden.
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Interview mit Thomas Wilken, KUchendirektor im Hotel Atlantic Kempinski Hamburg

Das Hotel ist fur seine Gourmet-Kuche mit regionalen Spezialitéten bekannt.

THOMAS WILKEN IST FUR DAS GESAMTE KULINARISCHE
ANGEBOT VON RESTAURANT, BAR, BANKETT UND CATERING
IM GRANDHOTEL ATLANTIC KEMPINSKI VERANTWORTLICH.
DER BERUFLICH WEIT GEREISTE HAMBURGER SETZT EIGENE
AkZENTE: SEINE KUCHE IST NICHT NUR KLASSISCH, SONDERN
AUCH MARITIM UND REGIONAL INSPIRIERT.

Was macht das Speiseerlebnis im Hotel Atlantic so
unvergesslich?

Unsere Giste besuchen das Atlantic Restaurant mit hohen
Erwartungen, die erfiillt werden wollen. Die Basis unserer
Speisenkreationen bildet das wunderbare Angebot an erstklassigen
Produkten aus der Region, mit denen wir der Atlantic-
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Eine lkone der Hamburger Hotellerie.

Gourmetkiiche den vielfiltigen Geschmack des Nordens geben.
Selbstverstandlich verlangen etwa Pommersches Weiderind, Sylter
Royal, Miiritz Waller oder ein Nordfriesisches Deichlamm eine
Top-Zubereitung nach allen Regeln der Kochkunst. Nicht zuletzt
die Speisenprdsentation in edlem Ambiente und der perfekte
Service tragen zum unvergesslichen Erlebnis bei.

‘Was wiinscht sich der Gast?

Der Gast wiinscht sich eine klar aufgebaute Speisenkomposition.
So sollte zum Beispiel ein Stembutt immer im Mittelpunkt sein, er
darf weder geschmacklich iiberlagert noch optisch zuriick gedringt
werden.

Unsere Gourmet-Kiiche behdlt die hundertjdhrige Geschichte

und Tradition des Grand Hotels im Blick, ohne die Gegenwart
zu verstellen. So fiillen wir klassische Trends mit neuem Leben,
zum Beispiel den franzosischen Service: Tartar, Chateaubriand
oder Crépe Suzette - alles wird frisch und stilecht am Tisch vor den
Augen des Gastes zubereitet.

Haben Sie eine Lieblings-Speisenkreation?

Um echrlich zu sein - nein. Ich empfehle immer gern unsere
berihmten Atlantic Klassiker Hummersuppe oder Seezunge
Miillerin Art, aber auch regional inspirierte Meniis wie Reh mit
Bucheckern, Birne und Steinpilz oder als Vorspeise Glasierter
Flusskrebs mit Rote Bete, Terrine vom Zander und Puy Linsen.

Der Kiichenherd gilt in der Speisenzubereitung als Herzstiick
der Kiiche. Wie wichtig ist Ihre neue Herdanlage fiir Sie und
Ihr Team?

Auflerordentlich wichtig! Die neue Ambach-Herdanlage ist
in jeder Bezichung ein echtes Prachtstiick - sie erleichtert unsere
tagliche Arbeit enorm, da sie blitzschnell reagiert, energiesparend
arbeitet und sehr ergonomisch ist. Weil fast keine Warme mehr
an den Raum abgegeben wird, hat sich auch das Klima in unserer
Kiiche hundertprozentig verbessert. Das ist nicht zuletzt der
hochmodernen Induktionstechnik zu verdanken. Der Herdblock
passt haargenau in unser anspruchsvolles Atlantic Gourmet
Kiichenkonzept, denn die Anordnung der Kochelemente
entspricht exakt den Arbeitsabldufen in der Postenkiiche. Es
funktioniert einwandfrei.

Der ganze Block gefillt mir auch optisch sehr gut. Die Ausfithrung
ist durchgehend sehr hochwertig und hygienefreundlich. Kurz
- eine Herdanlage, die in Rekordzeit gereinigt werden kann und
sofort wieder wie neu dasteht. Eine enorme Erleichterung und
Zeitersparnis! Auch das eingebaute Warmhaltegerdt und die
Kiihlunterbauten sind sehr durchdacht, alles ist griffbereit.

Wie wurden Sie durch Ihren Kiichenausstatter Gottschalk und
dessen Technikpartner Krefft Groflkiichentechnik unterstiitzt?
Die Unterstiitzung war einfach von Anfang bis Ende super.
Gottschalk und Krefft Groflkiichentechnik standen uns mit
threr umfassenden, fundierten Beratung in Hinblick auf unseren
Ambach-Herdblock bei jedem Schritt zur Seite. Sie haben
gemeinsam die Herdanlage so konzipiert und umgesetzt, dass sie
unseren Vorstellungen exakt entspricht und alle Wiinsche umsetzt.
Das Aufstellen der Herdanlage durch Gottschalk ging reibungslos
vonstatten, auch dies begleitete Krefft Grofkiichentechnik mit
kompetentem Fachpersonal.

Uber die technische Pflege unserer Kiiche machen wir uns
tiberhaupt keine Gedanken, denn die wird bereits seit vielen
Jahren von Gottschalk Groffkiichentechnik zu unserer vollsten
Zufriedenheit tibernommen. Unser Grofikiichenexperte hat sich
immer als hundertprozentig verlasslicher Partner erwiesen.

KONTAKT

HOTEL ATLANTIC KEMPINSKI HAMBURG
An der Alster 72 — 79

20099 Hamburg — Deutschland
hotel.atlantic@kempinski.com

Krefft GroBkUchentechnik lieferte gemeinsam mit dem GroBkUchenexperten
Gottschalk die Ambach Herdanlage System 900 Exclusive Range.

A Krefft

DER SPEZIALIST FUR SPITZEN-MARKEN

Krefft Grofikiichentechnik ist die Vertriebsplattform fur

die Top-Brands der Ali Group. Dazu zahlen Marken wie
Lainox, Ambach und Mareno. Das Krefft-Portfolio umfasst
zudem hochwertige Spiiltechnik, sowie Kiihltechnik der
Marke Polaris. Unter dem Label K-TEC wird eine Serie

an Einsteigerprodukten der Ali Group Unternehmen
angeboten, wie HeifSluftdimpfer und -6fen, aber auch Spiil- und
Kiihltechnik.

Dartiber hinaus bieten Krefft Kiichenmaschinen mit ihrer
Flexibilitdt, Kompatibilitat und Leistungsstirke seit mehr als 40
Jahren ein uniibertroffenes Spektrum an Moglichkeiten fiir eine
handwerkliche Speisenproduktion.

Die enge Zusammenarbeit mit den Schwesterunternehmen der
Ali Group, den Fachhandelspartnern und deren Kunden versetzt
Krefft Grofikiichentechnik in die Lage, mafigeschneiderte

und wirtschaftliche Losungen zu liefern - fiir jegliche Arten
von Anforderungen, fir grofe und kleine gastronomische
Einrichtungen. Der Kunde profitiert dabei nicht nur von
vielfaltigen Service- und Beratungsleistungen, sondern kann
auch auf ein flichendeckendes Netz von fachkompetenten Krefft-
Servicepartnern vertrauen.

www.krefft.de
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